
27/03/2017 28/04/2017

MENU VIOLET

24/03/2017

Cru Cuit Produit Laitier Féculent

Plat Protidique Entrée charcuterie ou traiteur Produit Sucré Plat complet

Références produits  : * Produits circuit court, A. O. P. ou labélisé / BIO = Produits biologiques  

VBF = Viande Bovine Française / VPF = Viande de Porc Française / VF = Viande Française

MENU VEGETARIEN

Bûche du Pilat * Rigotte fermière *

Fruit Cookie Cocktail de fruits Mousse au chocolat Fruit

Petit Cotentin Morbier Yaourt

Omelette Basquaise
Filet de lieu au 

citron

Blettes à la tomate Boulgour cuisiné Haricots beurre Mélange de légumes 
oubliés

Riz safrané

Chipolatas Petit brin de veau VBF
Côte de porc aux 

herbes

Salade de choux 
fleur

Salade verte Endives aux noix

vendredi 28 avril 

Liégeois Salade de fruits frais *

 Carottes râpées 
ciboulette

Œufs mayonnaise

Purée de pommes de 
terre

Tomates 
Provençales

 Lentilles à la 
paysanne

lundi 24 avril mardi 25 avril mercredi 26 avril jeudi 27 avril 

Petit suisse sucré Emmental Brassé aux fruits Saint Nectaire *
Fromage blanc battu 

sucré

Fruit Donut Compote de fruits

Coquillettes

Raviolos  Billes de bœuf VF
Paupiette de veau 
sauce échalotes

Escalope de poulet à 
la crème

Pavé de merlu 
Méditerranéen

Salade à la Crétoise
Macédoine de 

légumes
Pizza Salade de tomates Céleri rémoulade

au fromage

lundi 17 avril mardi 18 avril mercredi 19 avril jeudi 20 avril vendredi 21 avril 

Dessert de fruits * Brioche * Nage d'abricots

Torsades

Ile flottante Cloche en chocolat

* Yaourt nature sucré BIO

Pané de légumes et 
céréales

Bœuf Provençal Sauté de dinde

BIO

Lait végétal Kiri Reblochon

Joue de porc confite * Steak de thon

Poêlée campagnarde Potatoes Gnocchis

Comté

Polenta

Coleslaw Terrine légumes
Segments de 

pamplemousse
Tartare de 
courgettes

Poireaux sauce 
moutarde

Edam
 Petit suisse aux 

fruits

lundi 10 avril mardi 11 avril mercredi 12 avril jeudi 13 avril vendredi 14 avril 

Flan fermier * Cake aux myrtilles * Fruit Crème caramel Tarte au citron

Coulommiers
Yaourt bicouche à la 

mûre
* Bleu

Sauté de lapin à la 
moutarde 

Poisson pané

Fusillis Mousseline de 
carottes rouges

Poêlée aux 
champignons

Steak haché aux 
oignons

Colombo de volaille VBF Haché de volaille

Epinards Julienne de légumes

BIO

lundi 3 avril mardi 4 avril mercredi 5 avril jeudi 6 avril vendredi 7 avril 

Taboulé à l'orientale
Concombres à la 

crème

Moelleux au 
chocolat

BIO Fruit * Litchis au sirop Crème aux œufs

Trio de choux 
persillés

Lentilles BIO Purée de carottes

Méli mélo 
Salade de chou 

rouge
Pâté de campagne

Rôti de veau farci *
Dos de colin 
Dieppoise

lundi 27 mars mardi 28 mars mercredi 29 mars 

Fruit

Yaourt aromatisé * Cantal * Babybel Fourme d'Ambert * Faisselle *

Céréales 
gourmandes

BIO Poêlée de légumes

Sauté d'agneau
Cordon bleu de 

volaille
Porc aux 

champignons

Betteraves en 
vinaigrette

BIO Jambon  beurre Salade Marco Polo

jeudi 30 mars vendredi 31 mars 

auDu
Menus scolaires

Duo de crudités Salade de riz


